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Le rendez-vous de |'Hospitality

EquipHotel est I'événement biennal international de
reference des professionnels de I'hospitality.

A Paris, durant4 jours, les fournisseurs du secteur de 'Hospitality présententleurs
derniéresinnovations produits et services aux propriétaires d'hétels indépendants
etde chaines ou groupes hételiers, de gestionnaires d'établissements de tourisme et
d'accueil, de promoteurs résidentiels, aux restaurateurs ainsi qu'aux prescripteurs et
maitres d’'ceuvre, architectes, designers, décorateurs, bureaux d'étude.

Rejoignezles 1200 exposants frangais et internationaux afin de promouvoir
VOS marques, presenter vos dernieres nouveautes aupres de plus de 80 000
professionnels de I'hospitality.

> J EQUIPHOTEL
Z'I PA%IS

Home of Hospitality



https://youtu.be/i_h_5RFmtyg

En chiffres’

“ EquipHotel
4_ 4[]0/ 36 est un lieu de rencontre
0 et d'échange avec
exposants sur le salon Halls Exposants pays exposants tous les acteurs majeurs
d’exposition internationaux représentes de I'hospitality ’ ’
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UN VISITORAT QUALIFIE

407

Hoétellerie

Hotels éco a palaces, hételleriede
plein air, gites, Résidence de
tourisme, investisseurs

467

iyl

Conception &installation

Décorateurs, architectes d'intérieur,
installateurs, agencement, bureaux
d'études, cabinets d'architectes, audit,
conselil, ingénierie

NTERNATIONAL

307

v

Restauration

Restaurants étoilés, rapides,
traditionnels, DA, etautres circuits
alimentaires

Ly

Achat, distribution &
services

Distributeurs, grossistes,
Procurement

FRANCE

607

Collectivités
Santé, social, administration,

travail enseignement, loisirs,
armee...

407



L' INDUSTRIEHOTELIEREEN FRANCE"

En France, le secteur de I'hétellerie est I'un des plus puissants et des plus internationalement réputés, soutenu par de solides réseaux de franchise

lo%

des établissements
sont classés par Atout
France

En 2024, I'h6tellerie francaise totalisait :

b /22

Etablissements

40%

deschambresen lle de France
sont classées 4/5 étoiles

+ 3000

0ab doo

Chambres

59%

chambres est la capacite moyenne
des hétels classés en France

18%

del'offre hoteliere en France
est une hotellerie de chaine pour
82 chambres en moyenne




Les leaders du secteur
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Le rencez-vous des acheteurs Hospitality

LES GASTRONOMIQUES

Alain Ducasse Entreprise
Amador

Atelier Joél Robuchon
Bayviewby Michel Roth
Le Bristol

Four Seasons George V
Guy Savoy

Groupe Pic

Hotel De Crillon

Hotel De Vendome
Hotel La Reserve

La Villa Florentine

Le Pré Catelan

Maison Rostang

Prince De Galles
Restaurant Gill
Ristorante Dal Pescatore
Restaurant Pierre Gagnaire
Ritz

Septime

Table D’eugéene

The Peninsula Paris

CHAINES RESTAURANTS

Bistro Regent
Buffalo-Grill
Cojean Sas
Courtepaille
Disneyland Paris
Eat Green

Flunch

Georges Blanc
Groupe Bertrand
GroupeFlo
Groupe Le Duff
Hippopotamus
Ikea Food
Indiana Cafe

Les 3 Brasseurs
Matsuri
Mcdonalds

O Tacos

Pizza Pai

Planet Hollywood
Planet Sushi
Potel Et Chabot
Publicis Drugstore
Sas Ayako Sushi
Vapiano

Yummy Sushi

CHAINES HOTELS

Accor Hotels Group
Bastion Hotels
Beau-Rivage Palace
Belambra

Best Western

Center Parcs

Ceveo

Crowne Plaza

Domaine De La Bretesche
Disneyland

Mama Shelter

Manoir De Tourgeville
Mercure

Mgallery

Novotel

Okko Hotels

Pullman

Raffles

Renaissance

Royal Mansour Casablanca
Sheraton

Sofitel

Westin Paris Vendome
Ritz Paris

Elegancia Hotels

Evok Hotels Collection
Groupe Barriere
Groupe Cogit

Groupe Lucien Barriére
Groupe Partouche
Hilton Hotels & Resorts
Hyatt Hotels
Intercontinental

LES PALACES

Chateau de La Messardiere
Saint-Tropez
Cheval Blanc St-Barth
Isle de France
Four Seasons George V
Hotel De Crillon
Hotel Du Cap Eden Roc Antibes
Hotel Du Palais Biarritz
Hotel Plaza Athenee
La Bastide De Gordes
La Reserve Paris
La Reserve Ramatuelle
Le Bristol Paris
Le Cheval Blanc Courchevel
Le Grand-Hotel Du Cap-Ferrat
Le K2 Courchevel
Les Airelles Courchevel
Les Pres D’eugenie
Eugenie-Les-Bains

Les Sources De Caudalie Martillac

Mandarin Oriental
Meurice Paris

Park Hyatt Paris Vendome
Royal Evian

Royal Monceau - Paris
Shangri-La Hotel Paris
The Peninsula Hong-Kong
The Peninsula Paris

LES DISTRIBUTEURS

France Boissons

C10

Distriboissons

Tafanel

Vinum Distributeurs

Dugas

Vdv Distribution

Ga Distribution

Interbrew Distribution

Midi Distribution

Ariege Boissons Distribution
Rothschild France Distribution
V2b Distribution C10

Canal Biere Distribution
Olivier Bertrand Distribution
Metro Ag

Transgourmet

E.leclerc

Abfoods

Saintclairmat

E.leclerc Eperdis

Codipal

Sarredis

Auchan

Agrona

Asahi France

Afis International Foods
Spar

Nature Vegan-Grossiste
Mutti France Sas
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Les chefs

SUR EQUIPHOTE

LES ETOILES

Thierry Marx ***
Christophe HAY **
Christophe MORET **
Nolwenn CORRE *
Kelly RANGAMA *
Massimo TRINGALI *
Pierre CAILLET - MOF *
Régis MARCON ***

Christian TETEDOIE *
Michel ROTH ** {33
Stéphane BURON**
Christophe RAOUX *
Giorgiana VIOU *
Gérard Sallé**

LES CHEFS GAULT & MILLAU

Maximilien KUZNIAR
Francois-Xavier SAILLY
Josselin MARIE
Jean-Baptiste ASCIONE

LES CHEFS PATISSIERS

Nina METAYER, Cheffe patissiere
Laurelia Costanzia Ephemera Group

Jean Thomas SCHNEIDER

Double champion du monde Glacerie
2018 - Patisserie 2017



https://youtu.be/d7Mq9XP7X_s

Un salon engage’

52 coliS 1.5 tonnes

De denrées alimentaires de réemploi de nos moquettes

collectées pour des associations

+030stands  4b%

sensibilisés au réemploi et a Des déchets revalorisés
la gestion du tri.

*Chiffres édition 2024
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L'innovation




Promouvoir I'innovation

EquipHotel propose des espaces dediés a la
promotion des produits et solutions innovantes

des jeunes sociétés

N, v

VILLAGE START UP  F&B CORNERS ERGO ROOM - ERGO COOK

Pavillon présentant
des solutions pour
prévenir les TMS et
: améliorer les conditions
boissons d : o

e travail des équipes.

Dedié aux Foodtech
présentant des nouveaux
concepts alimentaires et

Dédié aux start-ups
du secteur Tech

EQAE EN MAIN

+150

COMMUNICATION DEDIEE

JEUNES SOCIETES
INNOVANTES
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Récompensent les meilleures innovations (produits et services)

des fournisseurs de I'Hospitality.
Organisés avec le soutien d'un jury de professionnels reconnu.

Awards Catégories Prix Spécial Prix Hotelier
Design, Mieux-étre au [nitiative innovante
Foodservice, travail en hotellerie-
Wellness, restauration
Technology

14




Inspiration
Incubateur de tendances

EquipHotel propose des espaces scénographiés par une sélection
d'architectes et designers: hybridation des espaces, nouveaux codes ou
approche prospective de 1 'Hospitality.

Véritables plateformes d'expression, ces derniers imaginent et proposent
leur vision de I'Hospitality : des espaces inspirationnels pour les
professionnels visiteurs du salon.

Les architectes et designers partenaires s'appuyent sur les produits des
exposants du salon pour concevoir ces espaces inspirationnels.

Possibilité de devenir partenaire d'un espace et de présenter des
produits et équipements nouveaux ou innovants. L'espace devientainsi
une sorte de showroom pour présenter ses produits en situation.

15
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SIGNATURE
o LOBBY
by Maugoust Chenais by Marie Deroudilhe

VIP & PRESS
CLUB

by Studio Briand Berthereau

LUUI\IGE
DES CHEFS

by Franck Lebraly, artiste
peintre
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INSPIRATION
GALLERY

Fanny Perrier ,Marco Lavit

Ecoles de design Oscar Lucien Ono, Marthe Simon

ENSCIl et IFD




Les secteurs




Plan du salon

NOUVEAU
SECTEUR

HALL 7.3 : FOODSERVICE
>

HALL 7.3 : TECHNOLOGIE

Chaines hotelieres & de
restauration
Services & conseils
Technology & digital

r------q

I SMART [
BUILDING

o Produits d'accueil & .

: accessoireis -‘
» Spa & Bien-Etre -
- Literie :
: Linge & Vétement ]
. Professionnel .
" Blanchisserie &

Food & Beverage
Solution de nettoyage
Usage unique
Equipement de cuisine & bar
DA - Distribution automatique

HALL 7.2 : DESIGN

Décoration
Luminaire
Mobilier indoor
Art de la table

HALL 7.1 : DESIGN

Ameénagement du batiment
Salle de bain & céramique

NOUVEAU

OUTDOOR EXPERIENCE

Abris de piscines, garde-corps, Cuisine extérieur,
Hébergementinsolite, Jardiniére poterie
exterieure, Loisirs et Jeux, Mobilier outdoor,
Parasols, Pergola, Terrasse, Piscine,

Revétement sol exterieur



Foodservice

La restauration commerciale et collective se réinventent chaque
jour pour répondre aux nouveaux modes de consommation qui
bousculent la facon de se mettre a table. Nouveaux equipements qui
subliment les produits, accompagnent la Cuisine et répondent aux
nouveaux besoins des restaurateurs et hoteliers.

SECTEURS

Food & Drinks Solutions d’entretien et nettoyage

Mixologie Signalétique (menus...)

DA - distributionautomatique Equipements Torréfaction, sommellerie & Bar
Transport

Equipments de cuisine professionnelle _
Usage unique

Foodtech
Hételiers & Restaurateurs Sommeliers & Barmen
ont un intérét pour sourcer des
produits pour le Bar et la Caféterie
ILS ONT EXPOSE EN 2024 NOS PARTENAIRES
VP
O cwﬁ“hw@ - w A / 4 A by \»
ST ) mychef. A\
CASTALIE %, g ‘*frijado GAMKO @ Y Mf "NESPRESSO AMBASSADE \\Z’\\//‘i\ll c!noov
Cabinet Conseil e\

ATION

GHR

Des talents de Syndicat National de la Restauration Collective



Design intérieur & extérieur
Aménagement du batiment

Architectes, designers, décorateurs, maitre d'ceuvre repensent
leur facon d'appréhender chantier, agencement, aménagement
d'un hoétel ou d'un restaurant. L'heure est au durable, au
responsable, au raisonnable : L'opportunite pour les
fournisseurs de présenter leurs innovations ou intérieur et
extérieur se fondent, se confondent.

Luminaire Architectes, décorateurs, 0 2
Mobilier indoor / outdoor Salle de bain designers, agenceurs + 7 U /o I 5 m +

Textile hoételiers & restaurateurs

Céramique
Decoration Revétement mural et sol proprietaires, promoteurs des Hoteliers & d’exposition exposants
Agencement Services, conseil en gestion des énergies Restaurateurs de 40 pays
Artde la Table Pergolas, aménagement extérieur viennent pour revoir leur

Tiny houses, structures extérieures ameénagement d'intérieur

- m m T . INSTITUT i
ﬁ DESIGNHEURE & v GERVASONI LedsC4 . I'’Ameublement CI: a ENSC]_ ANCAIS /
OLLINET hemil €ge rarmob ' H ™ Conseil ronci cIAT, 25 LS DU DESIGN 74 |ED

JLLELL romen e d'intérieur
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\Nellness

Spa, thalasso, thermes, salles de sport, salles de bains, espaces
extérieurs.. l'univers du wellness se réinvente et se développe pour
répondre a la demande des consommateurs.

Du jacuzzi a la salle de bains, en passant par la cabine de soins

ou la salle de sport et de relaxation, confort, ergonomie et

douceur des éclairages sont privilégiés.

Former au savoir-recevoir, et favoriser le bien-étre au travail et le soin
de soin.

SECTEURS

Linge et vétement professionnel 3 U /0

de visiteurs a la recherche
de solutions Bien-étre

Literie, bedding

Hygiene, blanchisserie
Produits d'accueil
Accessoires spa & bien-étre
Sport&Fitness

[LS ONTEXPOSE EN 2024

__ Groupe g

BELTRAMI Cofe| CROWN  Groure GM i HUNTER LaBOTTEGY L'ABRUKET ecrmacym
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Tech
Chaines hotelieres
Services

Difficile de se passer des outils numériques, plateformes, applications,
réseaux sociaux pour gerer un etablissement. Des solutions clés en main
alliant simplicité d'utilisation et performance sont proposées pour aider
les professionnels a maximiser leur distribution en ligne.

TECH&SERVICES CHAINESHOTELIE QUIVISITE?

Outils de gestion Franchise Hételiers
Ventes et sécurité Procurement

Entertainment
Domotique (smart building)
Distribution

Marketing et communication
digitale

Conseil, audit, finance, assurances NOS PARTENA[RES

Certification, labellisation
0 la fabrigue
du tourisme

Restaureurs

Formation, RH

[LS ONT EXPOSE EN 2024
I\ indelB g & lightspeed .l=

MICHEL SIMOND

UNITED
ROBOTICS
20 GROUP




Promotion
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Relations presse
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Promotion internationale

PROGRAMME TOP AMBASSADEURS
ACHETEURS: INTERNATIONAUX

+200 donneurs d’ordre Unréseau de 10 ambassadeurs
majeurs internationaux invites internationaux (architectes,
(prescription, procurement, groupes hoteliers, presse...)
purchasing)

UNRESEAU PERFORNMIANT D'AGENTS EN EUROPE

Benelux Grece Pays - Bas Suede Consultante

. Costas KOUTSANTONAKIS Coen ROSDORFF Come FRACHON internationale
Gaétan LACHAPELLE Sp ellness
Espagne Italie Royaume-Uni Suisse |
Viviane FABRI- SEGUILLON Manuela FORNARA Lola MASSON Geoffrey DAVOIN Vladi KOVANIC

NOSSOUTIENS A 'INTERNATIONAL

o FCSi pour promotion de la prescription olrec: pour 'hétellerie
“TANPPl  internationale dela Grande Cuisine diytore  européenne

22
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Partenaires
UNE PROMOTION AU CCEUR DES RESEAUX DE 'HOTELLERIE ET LA RESTAURATION

7 Y ¢
. I’Ameublement ( :'I:l:l ' EU RO CI_IEF ', FCS’
E fra ncals ' - QODSERVICE CONSULTANTS SOCIETY INTERNATIONAL
Conseil Francais
des Architectes

d'intérieur

-::'.'E'..:.':'-:ﬁ:';':‘:-:{'.' NM_]: ‘ I ?FE E II‘J% E RESEALI B
.::.;. ';:::%;'f‘:}::. The Hospitality Industry Network J E XP E R T E B|eijLTaL gm(;E@
GHR

umih

AAAAAAAAAAAAAAAAAA



EXposer




Nlous vous aiclons a vous préparer
UNE PREPARATION EN 3 ETAPES | Lead Manager ( Ex Emperia ) —inclus pack d’inscription

Application a télecharger sur votre portable pour scanner
le badge des visiteurs passant sur votre stand. Recupérez
sur grille excell la liste complete avec coordonnées des
visiteurs rencontres

Hotline disponible avant le salon.

1 Un service client a votre écoute
Deux réunions exposants de préparation.

Dashboard exposants PRO —inclus pack d’inscription
Consultable sur votre espace exposant

Unespace exposant Calculer le nombre de visites sur votre fiche société et

Z Tous vos documents rassemblés pour préparer votre vos produits sur notre moteur de recherche exposants
participation ( Passeport exposant, calendrier exposant, Service de Matchmaking: contactez les personnes intéresses
contacts salon, tutoriels vidéos, adresses utiles par votre profil
Sur salon_ ' Colleqgt - inclus dans votre pack d’inscription
- Conciergerie . . A
_Tracabilité des incidents aupres de I'accueil exposants Scannez tous les visiteurs passant sur votre stand méme sans
- Traitement des demandes les avoir rencontres. Offrez leur un acces rapide aux

- Café d'accueil pendant les jours du montage informations sur votre societeé et vos produits tout en

collectant leurs coordonnées. Ne ratez aucun contact: la
solution pour augmenter votre réseau .

Sponsorisez un espace d'inspiration,
une conférence, un evenement de networking
25 Contacter I'équipe commerciale




Programme first timer (premiere participation)

1 FACLTEZ
votre participation

e Formation aux outils digitaux
du salon pour améliorer votre ROI

e Webinars d'information

» Mise en relation avec nos
partenaires Hébergement
et transport

» Service Client dédié disponible
par téléphone et email

26

VIAXIMISEZ

votrevisibilité

e Mise en avant de vos produits phare
dans nos newsletters visiteurs:
+100,000 contacts

e Tag « new » dans le moteur
de recherche exposants du site
Equiphotel.com

e Réduction de 5% sur nos outils de
communication

VIVEZ

une experience
uniquesurlesalon

La veille du salon

* Visite guidée du salon
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Martine MILTCHEV

Directrice Grands Comptes
T.+33(0)147 56 64 66
martine.miltchev@rxglobal.com

Arts de la table, Foodservice
Solutions de nettoyage
Chaines Hoteliéres

Alma CHAVEZ

Responsable Commerciale
T.+33 (0)14756 24 14

alma.chavezmaldonado@rxglobal.com

Tous secteurs

Vos contacts commerciaux - FRANCE

Zulal KILIC

Directrice de Clientéle
T.+33(0)14756 24 93
zulal.kilic@rxglobal.com

Wellness

Aménagement du batiment
Salle de bain

Robinetterie

Mathieu LAURENS

Responsable Commercial
T.+33(0) 635282471
mathieu.laurens@rxglobal.com

Technologies
Services et conseils
Energies du batiment

Céline DECARPENIRY
Directrice de Clientele
T.433(0)147 56 2410
celine.decarpentry@rxglobal.com

Mobilier Indoor/Agencement
Expérience Outdoor
Luminaire

Décoration

InesMENNA

Coordinatrice Commerciale
T.433(0)14756 6793
Ines.menna@rxglobal.com



mailto:martine.miltchev@rxglobal.com
mailto:zulal.kilic@rxglobal.com
mailto:celine.decarpentry@rxglobal.com
mailto:mathieu.laurens@rxglobal.com
mailto:Ines.menna@rxglobal.com

\los contacts commerciaux = INTERNATIONAL

EUROPE

ALLEMAGNE

Dilan ERTEN
T. +49 211 55628568

dilan.erten@rxglobal.com

ALLEMAGNE
Nicole HOUBEN
T. +49 211 55628560

nicole.houben@rxglobal.com

BELGIQUE/LUXEMBOURG
Anais DUBARRY
T.+33(0)6 46 56 55 89

adubarry@rxglobal.com

CHYPRE/GRECE/BALKANS
(Allbanie-BosnieHerzegovine- Bulgarie
-Croatie-Kosovo-Macédoine DuNord-

DANEVIARK/HNLANDE/

NORVEGE/SUEDE
Vladimir BOURGHARD
T. +45 40 52 2122

vbourghardt@promosalons.com

ESPAGNE/PAYS-BAS/PORTUGAL
Frederic CERFF

Montenegro-Roumanie-Serbie-Slovénie) T. +34 931 59 24 42

Costas KOUTSANTONAKIS

T. +30 210 2929091
ckou@fishmotion.com

INTERNATIONAL

CHINE

ETATS-UNIS

meet@meetinternational.net

[TALIE
Chiara AVALLE

T. +39 02 43517047
chiara.avalle@rxglobal.com

ROYAUME-UNI
Carlotta FERRETTI
T. +44 (0)208 4395692

carlotta.ferretti@rxglobal.com

POLOGNE
Barbara HALLER

T.+48 602738 130
b.haller@haller.pl

TAIWAN

TURQUIE
Asude BOGADIR
T.+90 212 8671242

asudebogadir@reedtuyap.com.tr

SUISSE
Ines MAUREL
T.+41 78 212 86 06

imaurel@ccifs.ch

Républicue tcheque/Slovaquie
Tereza Slizkova

T.+420 605 314171
slizkova@francouzskeveletrhy.cz

Un service client disponible 24/7

Helpdesk form



mailto:dilan.erten@rxglobal.com
mailto:adubarry@rxglobal.com
mailto:ckou@fishmotion.com
mailto:vbourghardt@promosalons.com
mailto:meet@meetinternational.net
mailto:chiara.avalle@rxglobal.com
mailto:b.haller@haller.pl
mailto:carlotta.ferretti@rxglobal.com
mailto:asudebogadir@reedtuyap.com.tr
mailto:marina.nemoto@rxglobal.com
mailto:johanne@gaudistrategies.com
mailto:maureen_chen@wesexpo.com
mailto:stephanie.han1@rxglobal.com
mailto:nicole.houben@rxglobal.com
https://www.equiphotel.com/en-gb/helpdesk-form.html
mailto:imaurel@ccifs.ch
mailto:slizkova@francouzskeveletrhy.cz
mailto:mark@kallmanexpo.com%C2%A0
mailto:cbennis@promosalons.com
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